Bezirksamt Pankow von Berlin

Abteilung Ordnung und Offentlicher Raum

Ordnungsamt

FB Veterinar- und Lebensmittelaufsicht

BERLIN | 3

Information der Offentlichkeit nach § 40 Abs. 1a Satz 1 Nr. 3
des Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermittelgesetzbuch
(Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch - LFGB)
vom 3. Juni 2013 (BGBL. | S. 1426), in der derzeitig gliltigen Fassung

Bei den veroffentlichten Informationen handelt es sich nicht um amtliche Warnungen. Diese Informationen sind keine behérdlichen Einschatzungen zum
Risiko kiinftiger weiterer Verstéf3e. Die Informationen stellen ausschliefllich den Sachverhalt zum Zeitpunkt der amtlichen Kontrolle dar.

(Speisegaststatte)

10437 Berlin

- Mdngel in der Personalhygiene

- Temperaturversto3/ unsachgemafler
Umgang mit kiihlpflichtigen Lebensmitteln
-Mdngel bei der Kennzeichnung

- Reinigungsmdngel bei Gegenstdnden
bzw. Ausriistungen, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen/ verunreinigte
Ausriistungen und Bedarfsgegensténde

- Fehlerhafte Allgergenkennzeichnung

Datum der Betriebsbezeichnung Anschrift Datum der Feststellungen Verstofle Anmerkungen
Verdffentlichung
27.07.2026 Houdini Lychener Str. 35, 19.11.2025-20.11.2025 -Mdngel in der Betriebshygiene -Mdngel wurden

teilweise abgestellt




27.07.2026

Pizza La Pizza
(Speisegaststatte)

Berliner Str. 112,
13189 Berlin

24.10.2025-04.02.2026

-Mdngel in der Betriebshygiene

- Mangel in der Personalhygiene

- Temperaturversto3/ unsachgemafler
Umgang mit kiihlpflichtigen Lebensmitteln
-unsachgemdaf3er Umgang mit
Lebensmitteln/ Mangel bei der Lagerung
von Lebensmitteln und Zutaten

-Mdngel bei der Kennzeichnung
-Reinigungsmdngel bei Gegenstdnden
bzw. Ausriistungen, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen/ verunreinigte
Ausriistungen und Bedarfsgegenstdnde

27.07.2026

han factory
(Speisegaststatte)

Pappelallee 65,
10437 Berlin

07.04.2025-12.12.2025

-Mdngel in der Betriebshygiene

- Mdngel in der Personalhygiene
-unsachgemdBer Umgang mit
Lebensmitteln/ Mangel bei der Lagerung
von Lebensmitteln und Zutaten

- Reinigungsmdngel bei Gegenstdnden
bzw. Ausriistungen, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen/ verunreinigte
Ausriistungen und Bedarfsgegensténde

- Fehlerhafte Allergenkennzeichnung/
Zusatzstoffkennzeichnung

-Mdngel wurden
teilweise abgestellt




27.07.2026 Maison Viet Géhrener Str. 6, 05.06.2025-11.06.2025 -Mdngel in der Betriebshygiene -Mdangel wurden
Restaurant 10437 Berlin - Mangel in der Personalhygiene teilweise abgestellt
(Speisegaststatte) - Temperaturversto3/ unsachgemafler
Umgang mit kiihlpflichtigen Lebensmitteln
- Mdngel bei der Kennzeichnung
- Reinigungsmdngel bei Gegenstdnden
bzw. Ausriistungen, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen/ verunreinigte
Ausriistungen und Bedarfsgegenstdnde
27.07.2026 Ayse Akkaya Langhansstr. 18, 13.02.2026-20.03.2026 -Mdngel in der Betriebshygiene -Mdngel wurden
(Backerei) 13086 Berlin - Mdngel in der Personalhygiene teilweise abgestellt

- Temperaturversto3/ unsachgemafler
Umgang mit kiihlpflichtigen Lebensmitteln
-unsachgemdaf3er Umgang mit
Lebensmitteln/ Mangel bei der Lagerung
von Lebensmitteln und Zutaten

- Reinigungsmdngel bei Gegenstdnden
bzw. Ausriistungen, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen/ verunreinigte
Ausriistungen und Bedarfsgegenstdnde




