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Willkommen in der Verwaltungsakademiel

Die laufenden Veranderungsprozesse in der Verwaltung stellen die Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter in ihrer Arbeit vor neue und erweiterte Herausforderungen. Die Zusammenfih-
rung von Organisationseinheiten, eine zunehmende Aufgabenvernetzung und der Einsatz
moderner Informations- und Kommunikationstechnik erhdhen die Komplexitat des Arbeitsall-
tags.

Sie interessieren sich fir die Fachtheoretische Ausbildung zum/zur Lebensmittelkonrol-
leur/in? Sie haben richtig entschieden! Wir begriiRen Sie im Ausbildungszentrum. Fur Ihr
Vorhaben wiinschen wir lhnen ein gutes Gelingen.

e
"\

Das Ausbildungszentrum stellt sich vor

Al .:d.!g'lh‘-‘?':

Das Ausbildungszentrum ist einer von drei Fachbereichen der Verwaltungsakademie Ber-
lin. Das Ausbildungszentrum sichert durch zielgerichtete Schulungen und Lehrgénge
die Nachfrage des Landes Berlin an umfassend einsetzbaren Verwaltungsfachleuten, die
den Herausforderungen einer modernen und kundenorientierten Verwaltung gewachsen
sind.

UNSERE KOMPETENZ

Wir stehen fur eine zukunftsorientierte, die Prinzipien einer modernen Jugend- und Erwach-
senenbildung beriicksichtigenden Lehre. Unser langjahriges Erfahrungswissen sichert den
Rahmen einer Berufsbildung, die dem Grundsatz des lebenslangen Lernens verpflichtet ist.
Zur optimalen Verzahnung von Theorie und Praxis greifen wir auf Dozentinnen und Dozen-
ten aus Verwaltung, Wirtschaft und Wissenschaft zurlick und garantieren damit ein Hochst-
mafd an Aktualitat, Qualitat und Effizienz.

UNSER ANGEBOT

Wir richten unser Angebot an den unterschiedlichen Erfordernissen der Dienstleistungsver-
waltung aus.

Wir unterstitzen die Behérden bei der Aufgabenerfiillung durch eine zielfiihrende Aus- und
Weiterbildung mit umfassend qualifiziertem Personal.

Wir lehren und lernen in einer Atmosphére des gegenseitigen Vertrauens.

UNSERE KUNDEN

Wir arbeiten mit Behdrden und Dienstleistern des Landes Berlin, den anderen Bundeslan-
dern und dem Bund zusammen.

Wir betreuen Kundinnen und Kunden in und aus allen Verwaltungsebenen. Unsere Kunden
repréasentieren alle Hierarchien der Verwaltung: Auszubildende, Mitarbeiter/innen und Fih-

rungskrafte.
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Soweit in dieser Broschire auf die geschlechtsspezifischen Konkretisierungen der Personen
verzichtet wurde, bitten wir wegen der besseren Lesbarkeit um Verstandnis.
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Informationen zum Lehrgang

Ziel des Lehrgangs

Der Lehrgang vermittelt die erforderlichen fachtheoretischen Kenntnisse, Fahigkeiten und
Fertigkeiten zur Uberwachung des Verkehrs mit Erzeugnissen im Sinne des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstandegesetzes. Die Teilnehmer/innen erhalten die erforderliche Fach-,
Methoden- und Sozialkompetenz, um nach 8 1 Abs. 1 der Lebensmittelkontrolleur-
Verordnung

- die nach 8§ 39 Abs. 1 Satz 2 des Lebensmittel- und Futtermittelge-
setzbuches oder § 41 Abs. 1 Satz 2 des Vorlaufigen Tabakgesetzes
vorgeschriebenen Uberpriifungen und Probenahmen durchzufiih-
ren, soweit diese Tatigkeiten nicht aus fachlichen Griinden von wis-
senschaftlichen Fachkraften ausgefiihrt werden missen,

- die notwendigen MalRnahmen zu treffen, um Rechtsverletzungen auf
dem Gebiet des Lebensmittelrechts zu unterbinden, sowie Strafta-
ten anzuzeigen und Ordnungswidrigkeiten zu verfolgen,

- Hinweise zu geben, damit Zuwiderhandlungen gegen lebensmittel-
rechtliche Vorschriften vermieden werden,

- Verbraucher Uber die Grundziige des Lebensmittelrechts und Uber
seinen Vollzug aufzuklaren.

Grundsatzliches

Der tatigkeitsbezogene theoretische Unterricht dauert insgesamt 6 Monate, umfasst 720 Un-
terrichtsstunden und gliedert sich in drei Themenblécke, die im Wechsel mit der praktischen
Unterweisungen (nach dem Ausbildungsplan des Landesamtes flir Gesundheit und Soziales)
stattfinden.

Der Unterricht findet jeweils von 8.30 Uhr bis 16.00 Uhr statt. Damit den Teilnehmer/innen
aus den anderen Bundeslandern Gelegenheit zur An- und Abreise gegeben werden kann,
beginnt der Unterricht montags um 10.15 Uhr und endet freitags um 14.30 Uhr.

Rechtsgrundlagen

Die Ausbildung erfolgt auf der Grundlage der Verordnung Uber die fachlichen Anforderungen
an die in der Uberwachung tatigen Lebensmittelkontrolleure (Lebensmittelkontrolleur-
Verordnung -LkonV-) vom 17. August 2001, sowie der Verordnung Uber die Ausbildung und
Prifung fir die Laufbahn des mittleren Lebensmittelkontrolldienstes (APOmMD LK) vom 30.
August 2006.
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Leistungsnachweise und Lehrgangszeugnis

Zur Uberprufung des Wissenstandes der Teilnehmer/innen werden wéhrend des Lehrganges
Leistungskontrollen in Form von Klausuren durchgefiihrt.

Die Benotungsgrundsatze sind in 8 11 der Verordnung Uber die Ausbildung und Prufung fur
die Laufbahn des mittleren Lebensmittelkontrolldienstes (APOmD LK) vom 30. August 2006
definiert.

Fehlzeiten

Fehlzeiten wahrend der fachtheoretischen Ausbildung werden zu hdchstens 10 %
der Gesamtstundenzahl auf die Dauer des Lehrganges angerechnet.

Fur alle Lehrveranstaltungen besteht Anwesenheitspflicht. Das Fernbleiben vom Unterricht
ist nur in begriindeten Ausnahmefallen (z. B. bei Krankheit) zulassig. Fir alle Lehrveranstal-
tungen werden Anwesenheitslisten gefihrt, in die sich jede/r Teilnehmer/in mit Namenskdir-
zel eintragen muss.

Zulassungsvoraussetzungen

Die Zugangsvoraussetzungen erfiillt, wer einen Berufsabschluss, der Kenntnisse und Fertig-
keiten auf dem Gebiet des Verkehrs mit Lebensmitteln, Lebensmittel-Zusatzstoffen, kosmeti-
schen Mitteln und Bedarfsgegenstanden im Sinne des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buches sowie Tabakerzeugnissen im Sinne des Vorlaufigen Tabakgesetzes hat, sowie

¢ eine erfolgreich abgeschlossene Fortbildungsprifung (v.a. Meister/innen des Le-
bensmittelhandwerks) nach dem Berufsbildungsgesetz (BBiG) oder der Handwerks-
ordnung (HwO) in einem Beruf, der Kenntnisse und Fertigkeiten auf dem Gebiet des
Verkehrs mit Lebensmittelerzeugnissen und Bedarfsgegenstanden vermittelt
oder

e eine erfolgreich bestandene staatliche Abschlussprifung als Techniker/in in einem
Lebensmittelberuf nachweist.

Die zustandigen obersten Landesbehérden kénnen Personen mit dieser beruflichen Vorbil-
dung gleichstellen:

e Bedienstete im Polizeivollzugsdienst
oder

e Personen im mittleren und gehobenen Dienst der allgemeinen Verwaltung, die min-
destens drei Jahre in der amtlichen Lebensmitteliiberwachung beschéftigt waren
oder

e Personen, die eine Ausbildung an einer Fachhochschule erfolgreich abgeschlossen ha-
ben und in deren Verlauf Kenntnisse und Fertigkeiten auf dem Gebiet des Verkehrs mit
Lebensmittelerzeugnissen und Bedarfsgegenstanden vermittelt wurden.

Prifung

Die staatliche Prifung legen die Teilnehmer/innen vor einem in ihrem Bundesland eingesetz-
ten Prifungsausschuss ab.
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Stundenanteile der Unterrichtsfécher

Eine Unterrichtsstunde umfasst 45 Minuten.

10.

11.

12.

13.

Fachgebiete

Allgemeine Rechtskunde, Allgemeines Verwaltungsrecht,
Grundzuge des Gemeinschaftsrechts, Verwaltungstechnik
einschliel3lich der automatisierten Datenverarbeitung und
Kommunikationstechnik

Straf-, Strafprozess- und Ordnungswidrigkeitenrecht,
Recht der 6ffentlichen Sicherheit und Ordnung

Recht des Verkehrs mit Lebensmitteln, Futtermitteln, Ta-
bakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsge-
genstanden einschlief3lich Weinrecht

Hygienerecht fir Lebensmittel tierischer Herkunft / EU-
Hygienepaket

Gewerbe-, Handelsklassen-, Preis- und Eichrecht
Warenkunde, Technologie und spezielle produktbezoge-
ne Rechtskunde von Lebensmitteln, einschliel3lich Senso-
rik

Warenkunde, Technologie und spezielle produktbezoge-
ne Rechtskunde von Tabakerzeugnissen, kosmetischen
Mitteln und Bedarfsgegenstanden

Lebensmittel- und Betriebshygiene (Rechtsvorschriften,
Kontrollschwerpunkte, Einleitung von Maflinahmen)

Umwelthygiene einschliel3lich Abfallbeseitigung
Ernahrungslehre

Mikrobiologie und Parasitologie, Verhiitung und Bekamp-
fung Ubertragbarer Krankheiten, Desinfektion, Sterilisation

und Schadlingsbekampfung

Amtliche Kontrollen einschl. Betriebliche Eigenkontrollsys-
teme

Einfuhrung in die psychologischen Grundlagen der Uber-
wachungstatigkeit, insbesondere in Kommunikations- und
Konfliktlésungstechniken

Gesamt

Unterrichtseinheiten

126 UE

56 UE

78 UE

44 UE

30 UE

100 UE

22 UE

82 UE

24 UE
22 UE

56 UE

34 UE

52 UE

726 UE
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Rechtsvorschriften

Lebensmittelkontrolleur-Verordnung
(-LkonV-)

vom 17. August 2001

§1
Anforderungen

(1) Nicht wissenschaftlich ausgebildete Perso-
nen dirfen von den zustandigen Behdorden
beim Vollzug des Lebensmittelrechts mit der
Uberwachung des Verkehrs mit Lebensmitteln,
Lebensmittel-Zusatzstoffen, kosmetischen
Mitteln und Bedarfsgegensténden im Sinne
des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbu-
ches sowie mit Tabakerzeugnissen im Sinne
des Vorlaufigen Tabakgesetzes nur beauftragt
werden, wenn sie befdhigt sind,

1. die nach § 39 Abs. 1 Satz 2 des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbu-
ches oder § 41 Abs. 1 Satz 2 des Vor-
laufigen Tabakgesetzes vorgeschrie-
benen Uberprifungen und Probenah-
men durchzufihren, soweit diese Ta-
tigkeiten nicht aus fachlichen Griinden
von wissenschaftlichen Fachkraften
ausgefihrt werden mussen,

2. die notwendigen Mal3nahmen zu tref-
fen, um Rechtsverletzungen auf dem
Gebiet des Lebensmittelrechts zu un-
terbinden, sowie Straftaten anzuzeigen
und Ordnungswidrigkeiten zu verfol-
gen,

3. Hinweise zu geben, damit Zuwider-
handlungen gegen lebensmittelrechtli-
che Vorschriften vermieden werden,

4. Verbraucher tber die Grundziige des
Lebensmittelrechts und tber seinen
Vollzug aufzuklaren.

(2) Sie missen insbesondere zu folgenden

Tatigkeiten befahigt sein:

1. Uberwachung des Verkehrs mit Lebens-
mitteln, Lebensmittel-Zusatzstoffen, kos-
metischen Mitteln und Bedarfsgegenstan-
den im Sinne des Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuches sowie Tabaker-
zeugnissen im Sinne des Vorlaufigen Ta-
bakgesetzes durch Kontrolle der Einhal-
tung der Bestimmungen tber

a) Schutz der Gesundheit,

b) Hygiene,

c) Zusatzstoffe,

d) Behandlung mit ionisierenden Strah-
len,

e) Rulckstande und Umweltkontaminan-
ten,

f) Schadstoffe,

g) Stoffe mit pharmakologischer Wirkung,

h) betriebseigene Malinahmen und Kon-
trollen,

i) neuartige Lebensmittel

2. Beobachtungen tber mdgliche nachteilige

Beeinflussung von Lebensmitteln durch die
Umwelt;

3. Uberwachung des Verkehrs mit Lebens-

mitteln, Lebensmittel-Zusatzstoffen, kos-
metischen Mitteln und Bedarfsgegenstan-
den im Sinne des Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuches sowie Tabaker-
zeugnissen im Sinne des Vorlaufigen Ta-
bakgesetzes durch Kontrolle der Einhal-
tung der Bestimmungen tber

a) Kennzeichnung,

b) Kenntlichmachung,

c¢) Verbote zum Schutz vor Tauschung,
d) Werbung;

4. sensorische Prifung der Lebensmittel,

Lebensmittel-Zusatzstoffe, kosmetischen
Mittel und Bedarfsgegenstéande im Sinne
des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buches sowie Tabakerzeugnisse im Sinne
des Vorlaufigen Tabakgesetzes hinsicht-
lich einer Abweichung von der Norm;

5. orientierende physikalische und chemische

Prifungen oder Messungen wie pH-Wert-
Bestimmungen und Temperaturmessun-
gen,

6. Prufung technologischer Vorgange;

7. Probenahme;

8. a) Sicherstellung und Uberwachung der
aus dem Verkehr genommenen Lebens-
mittel, Lebensmittel-Zusatzstoffe, kosmeti-
schen Mittel und Bedarfsgegenstande im
Sinne des Lebensmittel- und Futtermittel-
gesetzbuches sowie Tabakerzeugnisse im
Sinne des Vorlaufigen Tabakgesetzes,

b) Erlass von Ordnungsverfiigungen,
¢) im Rahmen der Gefahrenabwehr Veran-
lassung notwendiger MaRnahmen;

9. Priufung der Schrift- und Datentrager;

10.Einholung der erforderlichen Auskiinfte,
Durchfiihrung von Ermittlungen und Ver-
nehmungen in Verwaltungsverfahren und
Ordnungswidrigkeitenverfahren, Ermittlun-
gen zur Anzeige von Straftaten;

11.Betriebskontrollen einschlieBlich Uberprii-
fung und Beurteilung betriebseigener
MaRnahmen und Kontrollen;

12.Dokumentation der AuRendiensttatigkei-
ten;
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13. Erstellen von Statistiken und Erstatten von
Meldungen;

14. Mitarbeit bei sonstigen durch die zustandi-
ge Behorde oder die Sachverstandigen
veranlassten MaRnahmen im Rahmen der
Uberwachung.

§2
Anforderungsnachweis

(1) Die Anforderungen nach 8§ 1 erfllt, wer in
einem Beruf, der Kenntnisse und Fertigkeiten
auf dem Gebiet des Verkehrs mit Lebensmit-
teln, Lebensmittel-Zusatzstoffen, kosmetischen
Mitteln und Bedarfsgegenstanden im Sinne
des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbu-
ches sowie Tabakerzeugnissen im Sinne des
Vorlaufigen Tabakgesetzes vermittelt,

1. eine Fortbildungsprifung auf Grund
des Berufshildungsgesetzes oder der
Handwerksordnung oder als Techniker
mit staatlicher Abschlusspriifung in ei-
nem Lebensmittelberuf bestanden hat
und

2. einen erfolgreichen Abschluss eines
Lehrgangs nach 8§ 3 nachweist.

(2) Die zustéandigen obersten Landesbehdrden
koénnen

1. Bedienstete im Polizeivollzugsdienst,

2. Bewerber aus dem mittleren und ge-
hobenen Dienst der allgemeinen Ver-
waltung, die jeweils mindestens drei
Jahre in der amtlichen Lebensmittel-
Uberwachung beschéftigt waren oder

3. Personen, die eine Ausbildung an ei-
ner Fachhochschule, in deren Verlauf
Kenntnisse und Fertigkeiten auf dem
Gebiet des Verkehrs mit Lebensmit-
teln, Lebensmittel-Zusatzstoffen, kos-
metischen Mitteln und Bedarfsgegens-
tdnden im Sinne des Lebensmittel-
und Futtermittelgesetzbuches sowie
Tabakerzeugnissen im Sinne des Vor-
laufigen Tabakgesetzes vermittelt
werden, erfolgreich abgeschlossen
haben,
den Personen nach Absatz 1 Nr. 1
gleichstellen. Absatz 1 Nr. 2 bleibt un-
berlhrt.

§3
Lehrgang

(1) Der Lehrgang dauert mindestens 24 Mona-
te. Er gliedert sich in
1. tatigkeitsbezogenen theoretischen Un-
terricht von mindestens sechs Mona-
ten und

2. geregelte praktische Unterweisung
einschlief3lich Praktika in den mit der

Untersuchung und Beurteilung von
Lebensmitteln, Lebensmittel-
Zusatzstoffen, kosmetischen Mitteln
und Bedarfsgegenstanden im Sinne
des Lebensmittel- und Futtermittelge-
setzbuches sowie Tabakerzeugnissen
im Sinne des Vorlaufigen Tabakgeset-
zes betrauten Amtern.

Bei Uberdurchschnittlichen Leistungen kann

die Lehrgangsdauer um bis zu sechs Monate

verkurzt werden.

(2) Im Rahmen des Lehrgangs sind Kenntnisse
und Fertigkeiten auf folgenden Gebieten zu
vermitteln:

1. Allgemeine Rechtskunde, Allgemeines
Verwaltungsrecht, Grundziige des
Gemeinschaftsrechts, Verwaltungs-
technik einschlief3lich der automatisier-
ten Datenverarbeitung und Kommuni-
kationstechnik;

2. Straf-, Strafprozess- und Ordnungs-
widrigkeitenrecht, Recht der 6ffentli-
chen Sicherheit und Ordnung;

3. Recht des Verkehrs mit Lebensmitteln,
Tabakerzeugnissen, kosmetischen
Mitteln und Bedarfsgegenstanden ein-
schlief3lich Weinrecht;

4. (aufgehoben)

5. Gewerbe-, Handelsklassen-, Preis-
und Eichrecht;

6. Warenkunde einschliellich der Tech-
nologie und des Umgangs mit Le-
bensmitteln, Sensorik;

7. Warenkunde einschlief3lich der Tech-
nologie und des Umgangs mit Tabak-
erzeugnissen, kosmetischen Mitteln
und Bedarfsgegenstanden;

8. Lebensmittel- und Betriebshygiene;

9. Umwelthygiene einschlie3lich Abfall-
beseitigung;

10. Erndhrungslehre einschliellich ihrer
biologischen Grundlagen;

11. Mikrobiologie und Parasitologie, Ver-
hitung und Bekédmpfung Ubertragbarer
Krankheiten, Desinfektion, Sterilisation
und Schéadlingsbekampfung;

12. Betriebliche Eigenkontrollsysteme;

13. Einfiihrung in die psychologischen
Grundlagen der Uberwachungstétig-
keit, insbesondere in Kommunikations-
und Konfliktldsungstechniken.

(3) Der Lehrgang schliel3t mit einer Prifung ab,
durch die festzustellen ist, ob Kenntnisse und
Fertigkeiten zur Uberwachung des Verkehrs
mit Lebensmitteln, Lebensmittel-Zusatzstoffen,
kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstén-
den im Sinne des Lebensmittel- und Futtermit-
telgesetzbuches sowie Tabakerzeugnissen im
Sinne des Vorlaufigen Tabakgesetzes vorlie-
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gen. Die Prufung kann in Teilabschnitten, die
auch lehrgangsbegleitend durchgefuihrt werden
kénnen, abgelegt werden.

§4
Fortbildung

Die in § 1 genannten Personen haben mindes-
tens alle zwei Jahre an Fortbildungsveranstal-
tungen von insgesamt mindestens drei Tagen
teilzunehmen, in denen die erworbenen
Kenntnisse erweitert und neue Erkenntnisse
und Entwicklungen auf den in § 3 Abs. 2 ge-
nannten Gebieten vermittelt werden. Die Auf-
teilung in eintdgige oder halbtagige Forthil-
dungsveranstaltungen ist zulassig.

85
Vorschriften der Lander

Die zustéandigen obersten Landesbehérden
kénnen im Rahmen dieser Verordnung néhere
Vorschriften Uber den Lehrgang und die Pri-
fung sowie die Fortbildung erlassen, insbeson-
dere kdnnen sie

1. eine Eignungsprifung zur Ergénzung
des Anforderungsnachweises nach
§2,

2. das Anrechnen einer erfolgreich abge-
schlossenen Ausbildung zum Polizei-
vollzugsbeamten bis zu sechs Mona-
ten auf die Dauer des Lehrgangs

vorschreiben. Im Fall des § 3 Abs. 1 Satz 3 gilt
Satz 1 Nr. 2 nicht.

§6
Ausnahmen und Ubergangsvorschriften

(1) Diese Verordnung gilt nicht fir

1. Weinsachverstandige (Weinkontrolleu-
re) nach § 31 Abs. 1 des Weingeset-
zes;

2. amtliche Fachassistenten im Sinne des
Anhangs | Abschnitt 11l Kapitel IV
Buchstabe B der Verordnung (EG) Nr.
854/2004 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 29. April
2004 mit besonderen Verfahrensvor-

schriften fiir die amtliche Uberwachung
von zum menschlichen Verzehr be-
stimmten Erzeugnissen tierischen Ur-
sprungs (ABI. EU Nr. L 139 S. 206, Nr.
L 226 S. 83) in der jeweils geltenden
Fassung.

(2) Die Anforderungen nach § 1 gelten auch
als erfiillt bei Personen, die

1. zum Zeitpunkt des Inkrafttretens dieser
Verordnung Lebensmittelkontrolleure
im Sinne der Lebensmittelkontrolleur-
Verordnung vom 16. Juni 1977 (BGBI.
| S. 1002), zuletzt gedndert durch Arti-
kel 6 Abs. 4 des Gesetzes vom 8. Juli
1994 (BGBI. | S. 1467) sind oder

2. vor dem Tage des Inkrafttretens dieser
Verordnung eine Ausbildung geman
der in Nummer 1 genannten Lebens-
mittelkontrolleur-Verordnung auf
Grund entsprechender landesrechtli-
cher Vorschriften begonnen haben und
sie danach nach diesen Vorschriften
abschlieRRen; die zustandigen obersten
Landesbehoérden kénnen abweichend
davon den Beginn der Ausbildung auf
hdchstens zwei Jahre nach Inkrafttre-
ten dieser Verordnung festsetzen.

(3) Die Lander tragen dafir Sorge, dass die in
Absatz 2 Nr. 1 genannten Personen, soweit
erforderlich, durch geeignete Fortbildungs-
mafinahmen in den Stand gesetzt werden, alle
in 8 1 genannten Tatigkeiten auszutben. § 4
bleibt unberuhrt.

87
Inkrafttreten, AuRerkrafttreten

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Ver-
kiindung in Kraft. Gleichzeitig tritt die Lebens-
mittelkontrolleur-Verordnung vom 16. Juni
1977 (BGBI. | S. 1002), zuletzt gedndert durch
Artikel 6 Abs. 4 des Gesetzes vom 8. Juli 1994
(BGBI. | S. 1467), aul3er Kraft.
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Verordnung

iiber die Ausbildung und Priifung
fiir die Laufbahn des mittleren Lebensmittelkontrolldienstes
(APOmMD LK)

Vom 30, August 2006*

Auf Grund des § 22 Abs. 2 des Laufbahngesetzes in der Fassung vom
16. Februar 2003 (GVEBL 5. 137, 2000 wird im Einvernehmen mit der Senats-
verwaltung fiir Inneres verordnet:

Inhaltsiibersicht®
Abschnitt 1
Allgemeines
Anwendungsbereich
Einstellungsvoraussetzungen

Bewerbung, Einstellungstermin
Aushildungsbehdrden, Ausbildungsdienststellen, Ausbildungsleitung

o Tl Pl =

Abschnitt 11
Vorbereitungsdienst

Rechtsstellung, Ziel der Aushildung
Dauer, Gliedering

Verlingerung, Beendigung
Aushildungsgang
Leistungsnachweise
Befihigungsberichte

Bewertung der Leistungen
Aushildungsakte

[ R It <R e R |

e

Abschnitt 111

Lautbahnpriifung
Priifungsausschuss s13
Aufgaben des Priifungzausschusses § 14

Zulassung zur Priifung $ 15

Datum: Verk. am 15, 9, 2006, GVBIL 8. 916
Inhaltsitbersic ht: Gefind. durch Art. X Nr. 4 Buchst. ad. Ges. v, 19,3, 2009, GVBL 5. 70
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Ziel, Bestandteile und Durchfiihrung der Priifung S 16
Schriftlicher Teil der Priifung & 17
Bewertung des schriftlichen Teils der Priifung § 18
Praktischer Teil der Priifung &19
Bewertung des prakiischen Teils der Priifung & 20
Miindlicher Teil der Priifung & 21
Bewertung des miindlichen Teils der Priifung §22
Priifungsergebnis und Bestehen der Priifung §23
Miederschrift &24
Bekanntgabe des Priifungsergebnisses, Priifungszeugnis § 25
Wiederholung der Priifung & 26
Verhinderung, Riicktritt, Sdumnis & 27
Ordnungswidriges Verhalten § 28
Rechtsstellung nach der Priifung § 20
Abschnitt TV
Schlussvorschriften
Ubergangsvorschrift & 3l
Inkrafttreten, Auberkrafttreten & 31

Anlage 1: Ausbildungsrahmenplan (§ 8 Abs. 2 Satz 2)
Anlage 2: Priifungszeugnis (§ 25 Abs. 2)

Abschnitt 1
Allgemeines

g1
Anwendungsbereich

Diese Verordnung regelt die Ausbildung und Priifung fiir die Laufbahn des
mittleren Lebensmittelkontrolldienstes im Land Berlin.

52
Einstellungsvoraussetzungen

(1) In den Vorbereitungzdienst fiir die Lautbahn des mittleren Lebensmittel-

kontrolldienstes kann eingestellt werden, wer

l. die allgemeinen Voraussetzungen fiir die Ernennung rur Beamtin oder
zum Beamten erfiillt,

2. einen Berufsabschluss mit zusitzlicher Fortbildungspriifung auf Grund
des Berufshildungsgesetzes, der Handwerksordnung oder als Technikerin
oder Techniker mit staatlicher Priifung in einem Lebensmittelberuf besitzt
und

3. das 32. Lebensjahr, Schwerbehinderte das 40. Lebensjahr, noch nicht voll-
endet hat; von Schwerbehinderten darf nur das flir den mittleren Dienst

89, Erg.Lfg. ( April 2009
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erforderliche Mindestmalb kérperlicher Eignung verlangt werden:, sie
miissen jedoch in der Lage sein, AuBendienst zu leisten.

(2) Bewerberinnen und Bewerber aus dem mittleren Dienst der allgemeinen
WVerwaltung, die mindestens drei Jahre in einer fiir die amtliche Lebensmittel-
itherwachung zustindigen Behorde beschiiftigt waren, sind den Personen nach
Absatz | Nr. 2 gleichgestellt.

§3
Bewerbung, Einstellungstermin

(1) Bewerbungen sind an die Aushildungsbehtirde (5 4 Abs. 1) zu richten.

(2) Einstellungstermin ist in der Regel der Erste eines Monats. Er wird von
der Ausbildungsbehtrde dem Landesamt fiir Gesundheit und Soziales Berlin
mitgeteilt.

§ 44
Ausbildungsbehirden, Ausbildungsdienststellen, Ausbildungsleitung

(1) Ausbildungsbehtirden sind die Bezirksiimter von Berlin.

(2) Ausbildungsdienststellen fiir den berufspraktischen Teil der Ausbildung
sind:

1. die Bezirksiimter von Berlin,

2. das Landeslabor Berlin-Brandenburg,

3. die fiir die Lebensmitteliiberwachung rustiindige oberste Landesbehdrde.

(3) Ausbildungsdienststelle fiir den fachtheoretischen Teil der Ausbildung ist
die Verwaltungsakademie Berlin oder die Akademie fiir 6ffentliches Gesund-
heitswesen in Diisseldorf oder eine andere vergleichbare Bildungseinrichtung.

(4) Die Ausbildungsbehtirde bestellt eine Ausbildungsleiterin oder einen
Aushildungsleiter, die oder der fiir die Durchfilhrung der Ausbildung verant-
wortlich ist und die Ausbildung zu iiberwachen hat. Die Auvsbildungsleiterin
oder der Ausbildungsleiter kann Ausbildungsbeaunfiragte zur Wahrnehmung
von Aufeaben der Ausbhildungsleitung bestellen.

Abschnitt 11
Vorbereitungsdienst
8§35
Rechisstellung, Ziel der Ausbildung

(1) Die fiir die Einstellung ausgewiihlie Bewerberin oder der fiir die Einstel-
lung ausgewihlte Bewerber wird unter Berufung in das Beamtenverhiltnis auf
Widerruf zur Lebensmittelkontrollsekretiranwiirterin oder zum Lebensmittel-
kontrollsekretiranwirter ernannt.

(2) Die Ausbildung soll die erforderlichen allgemeinen und fachlichen
Eenntnisse sowie praktischen Fihigkeiten, Fertigkeiten und Methoden unter

§ 4 Abe. 2 Mr. 2: Meugef. durch Art. X Nr. 4 Buchsat. b d. Ges. v, 19, 3, 2009, GVBL 5. 70

89, Erg.Lfz. (April 2009)
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Beriicksichtigung der Bestimmungen der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung
vom L7, August 2001 (BGBL 1 5. 2236), gefindert durch Artikel 2 & 3 Abs. 11
des Gesetzes vom 1. September 2005 (BGBL I 5. 2618), in der jeweils gelien-
den Fassung fiir eine Tihtigkeit im mittleren Dienst in der amtlichen Lebensmit-
teliiberwachung vermitteln.

(3) Die besonderen Belange schwerbehinderter Anwirterinnen und A nwir-
ter sind zur Wahrung ihrer Chancengleichheit bei der Erbringung der schriftli-
chen Arbeiten und der Durchfiihrung der Priifung zu beriicksichtigen.

§ 6*
Dauer. Gliederung

i 1) Der Vorbereitungsdienst davert 24 Monate.

(2) Er besteht aus einer berufspraktischen Unterweisung von insgesamt
18 Monaten in den jeweiligen Aushildungsdienststellen und einem fachtheore-
tischen Unterricht von sechs Monaten.

(3) Aushildungszeiten und Priifungsleistungen, die in einem anderen Land
der Bundesrepublik Deutschland erbracht worden sind, kénnen auf Antrag
anerkannt und auf die Ausbildungszeit angerechnet werden, soweit sie gleich-
wertig sind. Uber die Anrechnung entscheidet das Landesamt fiir Gesundheit
und Soziales Berlin.

(4) Der Vorbereitungsdienst endet mit Bestehen oder endgiiltigem Nichtbe-
stehen der Laufbahnpriifung.

s
Verlingerung, Beendigung

(1) Wird die Auwshildung wegen Krankheit oder aus anderen zwingenden
Griinden linger als drei Monate tatsichlich unterbrochen, so kann der Vorberei-
tungsdienst entzprechend, hiichstens jedoch um zwilf Monate, verlingert wer-
den.

(2) 1st auf Grund des Leistungsstandes davon auszugehen, dass die Anwiir-
terin oder der Anwiirter daz Ziel der Ausbildung in der vorgeschriebenen Zeit
nicht erreicht, =0 kann der Vorbereitungadienst um hichstens sechs Monate ver-
lingert werden.

(3) Der Vorbereitungsdienst ist unverzliglich zu beenden, wenn die Anwir-
terin oder der Anwiirter nach ihren oder seinen Leistungen oder ihrem oder sei-
nem Verhalten wihrend des Vorbereitungsdienstes fiir den mittleren Lebens-
mittelkontrolldienst nicht geeignet erscheint. Die Entlazsung avs dem Beam-
tenverhiltniz auf Widerruf richtet sich nach § 23 Absatz 4 des Beamtenstatus-
gesetres in Verbindung mit § 34 Absatz 1 des Landesbeamtengesetzes,

(4) Entscheidungen nach den Abséitzen 1 bis 3 tifft die Ausbildungsbehirde
nach Anhorung der Ausbildungsleiterin oder des Ausbildungsleiters. Das Lan-
desamt fiir Gesundheit und Soziales Berlin ist iiber die Entscheidung zu infor-
mieren.

§ 6 Abe. 4: Angef. durch Art. X Nr. 4 Buchst. ¢ d. Ges. v, 19, 3. 2009, GVBL 5. 70
% 7. Uberschrift u. Abs, 3: Meugef. durch Art. X Nr. 4 Buchst. d Doppelbuchat, aau. bb d. Ges, v, 19, 3, 2009,
GYEBL 5. 70

89, Erg.Lfg. (April 200%)
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§ 8*
Aunshildungsgang

(1) Die Ausbildungsbehrde stellt fiir jede Anwirterin und fiir jeden Anwir-
ter einen Ausbildungsplan nach Mabgabe der folgenden Absitze auf.
(2) Die berufspraktische Unterweizung gliedert sich in folgende Abschnitie:
l. eine Einflihrung von mindestens einem Monat in dem bezirklichen Vete-
rinér- und Lebensmittelaufsichtsamt, das Aushildungsbehirde der Anwiir-
terin oder des Anwirters ist,

.eine praktische Unterweisung von mindestens vier, hochstens sechs
Wochen beim Landeslabor Berlin-Brandenburg,

3. eine praktische Unterweisung von einem Monat bei der fiir die Lebensmit-

teliiberwachung zustindigen obersten Landesbehtrde,

4. eine praktische Unterweisung von einem Monat in einem anderen bezirk-
lichen Veterindr- und Lebensmittelaufsichtsamt sowie von mindestens
zwel Wochen, hitchstens vier Wochen in einem Bezirksamt im Bereich
Gesundheit und Umwelt und

.eine weitere praktische Unterweisung bei der in Nummer 1 genannten
Aunshildungsdienststelle fiir die verbleibende Zeit des Vorbereitungsdien-
sles.

Die Inhalte der berufspraktischen Unterweisung richten sich nach dem Rah-

menplan (Anlage 1).

i3y Der fachtheoretische Unterricht von sechs Monaten (mindestens

720 Stunden) gliedert sich in drei Unterrichtsblicke, die von der berufsprak-

tischen Unterweizung unterbrochen werden. Der erste Unterrichtsblock soll im

Anschluss an die Einfiihrung und der dritte Unterrichtsblock im letzten Quartal

der Ausbildung stattinden. Der Inhalt des fachtheoretischen Unterrichts richtet

sich nach § 3 Abs. 2 der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung.

§9
Leistungsnachweise

(1) Wiahrend der Ausbildung haben die Anwirterinnen und Anwiirter fol-
cende Leistungsnachweise zu erbringen:

L. in der berufspraktischen Unterweisung

a) Befdhigungsberichte ($ 10) und
b1 schriftliche Arbeiten (Absatz 2),

2. im fachtheoretischen Unterricht schriftliche Arbeiten (Absatz 3).

(2) Im Rahmen der berufspraktischen Unterweisung sind in jedem Aushbil-
dungsjahr zwei schriftliche Arbeiten von jeweils drei Stunden unter Aufsicht in
den Aushildungsdienststellen anzufertigen. Die Ausbildungsleiterin oder der
Ausbhildungsleiter erstellt die Aufgaben, bewertet die Arbeiten geméB § 11 und
teilt das Ergebnis der Anwiirterin oder dem Anwlirter mit.

(3 Im fachtheoretischen Unterricht sind mindestens sechs schriftliche
Arbeiten von jeweils 90 Minuten unter Aufsicht anzufertigen. Die Dozentin
oder der Dozent bewertet die Arbeiten gemdil § 11 und teilt das Ergebnis der
Anwirerin oder dem Anwiirter mit. Die Aushildungsdienststelle fiir den fach-
theoretischen Unterricht erstellt nach Abschluss des letzten Unterrichtsblocks

o)

h

§ 8 Abe. 2 Satz | Nr. 2: Geand. durch Art. X Mr. 4 Buchst, e d. Ges. v, 19,3, 2000, GVEL 5. 70

h

89, Erg Lfg. (April 2008}
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eine Bescheinigung, in der die Ergebnisse simtlicher schriftlicher Arbeiten
und deren durchschnittliche Punktzahl aufgefiihrt werden, und leitet sie mit den
Arbeiten der Ausbildungsbehdrde zu.

i) Begeht die Anwirterin oder der Anwiirter bei der Erbringung der schrift-
lichen Arbeiten einen Tduschungsversuch oder schuldhaft einen Werstoh gegen
die Ordnung (Storung), so ist die Arbeit mit 0 Punkten (ungeniigend) zu
bewerten. Das Gleiche gilt, wenn die Anwirterin oder der Anwlirter ohne trif-
tigen Grund eine Arbeit versiumt. Mit triftigem Grund versiumite schriftliche
Arbeiten sind nachzuholen.

% 10
Befihigungsberichte

(1) Die jeweilige Aushildungsdienststelle hat unmitielbar vor Beendigung
eines Abschnitts der berufspraktischen Unterweisung einen Befihigungsbe-
richt tiber die Anwlirterin oder den Anwirter mit einer Bewertung gemil § 11
und einer Aussage darliber, ob das Ziel des Ausbildungsabschnittz erreicht
wirde, zu erstellen. Wird ein Abschnitt der berufspraktischen Unterweisung
nicht mindestens mit , avsreichend” benotet, kann der Vorbereitungsdienst ver-
ldngert werden (&5 7 Abs. 2).

(2) Die Befahigungsberichte sind der Anwirterin oder dem Anwirter
bekannt zu geben, mit ihr oder ihm zu besprechen und anschlieBend der Aus-
bildungsleiterin oder dem Ausbildungsleiter vorzulegen. Die Anwirterin oder
der Anwiirter kann zu den Befihigungsberichten Stellung nehmen. Erkliirt sie
oder er sich mit einem Befihigungsbericht nicht einverstanden, ist die Ausbil-
dungsleiterin oder der Ausbildungsleiter hinzuziehen.

511
Bewertung der Leistungen

(1) Die wihrend der Ausbildung und der Priifung gezeigten Leistungen der
Anwirterinnen und Anwirter sind mit den folgenden Punktzahlen zu bewerten
und entsprechend zu benoten:

sehr gut (1) = eine Leistung, die den Anforderungen in be-

100 bis 87.5 Punkte sonderem Malie entspricht;

gut (2) =eine Leistung, die den Anforderungen voll

unter 87,5 bis 75 Punkte entspricht;

befriedigend (3) = eine Leistung. die im Allgemeinen den An-

unter 75 bis 62,5 Punkte forderungen entspricht,

ausreichend (4) = eine Leistung, die zwar Mingel aufweist, aber

unter 62,5 bis 50 Punkte im Ganzen den Anforderungen noch ent-
spricht;

mangelhaft (3) = eine Leistung, die den Anforderungen nicht

unter 50 bis 25 Punkte entspricht, jedoch erkennen lisst, dass die

6

£9. Erg.Lfg. (April 2009)
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notwendigen Grundkenntnisse vorhanden
sind und die Mingel in absehbarer Zeit be-
hoben werden kinnten;
ungeniigend (6) =eine Leistung, die den Anforderungen nicht
unter 23 his 0 Punkte entspricht und bei der selbst die Grundkennt-
nisse so liickenhaft sind, dass die Mingel in ab-
sehbarer Zeit nicht behoben werden knnten.
(2) Durchschnitts- und Gesamipunktzahlen sind jeweils auf zwei Dezimal-
stellen zu berechnen: die dritte Dezimalztelle bleibt unberiicksichtigt.

12
Ausbildungsakie

(1) Die Aushildungsbehtrde hat fiir jede Anwdirterin und jeden Anwirter
eine Ausbildungsakte zu fihren. Zur Ausbildungsakte gehtiren insbesondere
der Ausbildungzplan, die Leistungsnachweise nach &9 Abs. 1, die Bescheini-
gung nach § 9 Abs. 3 Satz 3 sowie simtliche Priifungsunterlagen einschlieblich
der Niederschriften.

(2) Nach Abschluss der Priifung kann die Anwirterin oder der Anwiirter die
Ausbildungsakie einsehen.

Abschnitt 111
Laufbahnpriifung

§13
Priifungsausschuss

(1) Die Laufbahnpriifung ist vor einem beim Landesamt fiir Gesundheit und
Soziales Berlin zu bildenden Priifungsausschuss abzulegen. Der Pritffungsaus-
gchuss fithret die Bezeichnung , Priifungsausschuss fiir den mittleren Lebensmit-
telkontrolldienst im Land Berlin®™.

(2) Der Priifungsausschuss besteht aus einer oder einem Vorsitzenden und
drei weiteren Mitgliedern. Je ein Mitglied des Priifungsansschusses muss

l. eine in der Lebensmitteliiberwachung titige verbeamitete oder angestellte

Dienstkraft mit einem fachwissenschaftlichen Hochschulstudium in einer
fiir die Lebensmitteliiberwachung geeigneten Fachrichtung sein,
. der Laufbahn des Tierirztlichen Dienstes angehéiren oder eine angestellie
Dienstiraft mit der Approbation als Tiertirztin oder Tierarzt sein und
3. der Laufbahn des gehobenen nichttechnischen oder httheren allgemeinen
Verwaltungsdienstes angehfren oder in einem vergleichbaren Angestell-
tenverhiltnis sich befinden.
Mindestens ein Mitglied des Prifungsausschusses muss einem Veterinir- und
Lebensmittelaufzichtsamt angehtren. Jedes Mitglied des Priifungsausschusses
hat mindestens eine Stellvertreterin oder einen Stellvertreter.

(3} Das Landesamt fiir Gesundheit und Soziales Berlin flihrt die Aufsicht

iiber den Priifungzausschuss und bestellt die Mitglieder des Priiffungsausschus-

)

84, Erg.Lig. (Dezember 2006)
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ses sowie deren Stellvertreterinnen und Stellvertreter fiir die Dauver von vier
Jahren: es bestimmt die Vorsitzende oder den Vorsitzenden und deren Stellver-
treterin oder Stellvertreter. Dem Priifungsausschuss sollen Minner und Frauen
parititisch angehdren.

(4) Die Mitglieder des Priifungzausschuszes sind unabhingig und an Weisun-
gen nicht gebunden. Der Priifungsausschuss entscheidet mit Stimmenmehrheit.
Bei Stimmengleichheit entscheidet die Stimme der oder des Vorsitzenden.

(3) Wach Ablauf ihrer Amitszeit liben die Mitglieder des Priifungsausschus-
ses ihre Titigkeit solange weiter aus, bis ein neues Mitglied bestellt ist. Eine
erneute Bestellung ist zulidssig. Mit Ablauf des Monats, in dem das Mitglied
oder das stellvertretende Mitglied in den Ruhestand versetzt wird oder tritt oder
aus dem Gffentlichen Dienst des Landes Berlin ausscheidet, endet die Mitglied-
schaft im Priifungsausschuss. Die Mitglieder und stellvertretenden Mitglieder
kénnen aus wichtigem Grund vom Landesamt fiir Gesundheit und Soziales
Berlin abberufen werden.

514
Aufgaben des Priifungsausschusses

(1) Der Priifungsausschuss hat die ihm nach dieser Verordnung obliegenden
Aufgaben wahrzunehmen und dabei insbesondere
. die Priifung vorzubereiten und zu organisieren,
. die schriftlichen Priifungsaufgaben und die zulissigen Hiltsmittel festzu-
legen,
cden Zeitpunkt und den Ot der Priifung festzusetzen,
. den schriftlichen und den miindlichen Teil der Priifung abzunehmen,
. Uber die Folgen eines ordnungswidrigen Verhaltens zu entscheiden und
. das Ergebnis der Priifung festzustellen.
(2) Der oder dem Vorsitzenden obliegen neben den in dieser YVerordnung
genannten insbesondere folgende Aufgaben:
. Einladung der Anwirterinnen und Anwirter zur Priifung,
. Bestimmung der Aufsicht filhrenden Personen,
. Unterrichtung der Ausbildungsbehtrde iiber Zeitpunkt und Ort der Prii-
fung und
. Leitung der Priifung.

bed =

[ I ]

Lad bd =

I

15
Zulassung #ur Priifung

(1) Zur Priifung sind die Anwirterinnen und Anwirter zuzulassen, deren
Leistungen in der berufspraktischen Unterweisung sowie im fachtheoretischen
Unterricht im Durchschnitt jeweils mit mindestens .ausreichend” benotet wor-
den sind.

(2) Der Priifungsausschuss entscheidet, ob die Anwirerin oder der Anwirter
zur Priifung zuzulassen ist, und teilt ihr oder ihm die Entscheidung und die Prii-
fungstermine mit.

(3) Wird die Anwirterin oder der Anwirter nicht zugelassen, ist unverziig-
lich iiber die Verlingerung des Vorbereitungsdienstes oder die Entlassung (5 7)
zu entscheiden.

84, Erg.Lfg. (Dezember 2006)
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§ 16
Ziel, Bestandteile und Durchfiilirung der Pritfung

(1) In der Laufbahnpriifung ist festzustellen, ob die Anwiirterin oder der
Anwirter nach Kenntnizssen und Leistungen fiir die Laufbahn des mittleren
Lebensmittelkontrolldienstes befidhigt ist.

(2) Die Priifung ist an den Inhalten der Ausbildung auszurichten. Die Anwir-
terin oder der Anwirter soll nachweisen, dass sie oder er in der Ausbildung
Kenntnisse und Fertigkeiten zur Uberwachung des Verkehrs mit Erzeugnissen
im 5inne des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches vom 1. September
2005 (BGBL I 8. 2618) in der jeweils gelienden Fassung erworben hat und auf-
grund dieser in der Lage ist, Dienstgeschiifte der Lebensmitteliiberwachung
selbstindig zu erledigen.

(3) Die Priifung besteht aus einem schriftlichen, einem praktischen und
eingm miindlichen Teil; der schriftliche Teil und der praktische Teil gehen dem
miindlichen Teil voraus. Die schriftliche Priifung soll nach Abschluss des fach-
theoretischen Unterrichts und in der Regel vier Wochen vor Ende des Vorberei-
tungsdienstes stattfinden. Die miindliche Priifung soll spiitestens einen Monat
nach der praktischen Priifung stattfinden. Mit dem Ende des Vorbereitungsdiens-
tes soll die Priifung abgeachlossen sein.

(4) Die Priifung und die Beratung des Priifungsausschusses sind nicht &ffent-
lich.

517
Schriftlicher Teil der Priifung

(1) Im schriftlichen Teil der Priifung hat die Anwirterin oder der Anwirter
eine schriftliche Arbeit aus mindestens vier der in % 3 Abs. 2 der Lebensmit-
telkontrolleur-Verordnung aufgefiihrten Gebiete innerhalb von drei Stunden
unter Aufsicht anzufertigen. Die Arbeit kann aus mehreren Aufgaben bestehen.

(2) Der Anwirterin oder dem Anwiirer werden die zugelaszenen Hilfsmittel
in der Regel zur Verfiigung gestellt; eigene Hilfsmittel diirfen nur mit ausdriick-
licher Zulassung durch den Priifungsausschuss benuizt werden.

(3) Die Aufsicht filhrende Person weist die Anwirterinnen und Anmwirter auf
die Folgen eines Téuschungsversuches oder eines erheblichen Versiobes gegen
die Ordnung (% 25) hin.

(4) Uber den Verlauf des schriftlichen Teils der Priifung hat die Aufsicht fiih-
rende Person eine Niederschrift zu fertigen und darin UnregelmiBigkeiten aus-
fiihrlich darzustellen. Die Niederschrift ist zusammen mit den Priifungsarbeiten
der oder dem Vorsitzenden des Priifungsausschusses unmittelbar zuzuleiten.

& 18
Bewertung des schriftlichen Teils der Priifung

(1) Die schriftliche Priifungsarbeit ist von zwei in der Reihenfolge von der
oder dem Vorsitzenden zu bestimmenden Mitgliedern des Priifungsausschusses
cemil & 11 zu bewerten. Das Ergebnis des schriftlichen Teils der Priifung ist
aus der Durchschnittspunktzahl der Bewertungen der beiden Priifer zu bilden.

84, Erg.Lig. (Dezember 2006)
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(2) Das Ergebnis des schriftlichen Teils der Priifung teilt die oder der Vorsit-
zende des Priifungsausschusses der Anwirterin oder dem Anwirter splitestens
eine Woche vor Beginn des miindlichen Teils der Priifung mit.

§19
Praktischer Teil der Priifung

Im praktischen Teil der Priifung hat die Anwiirterin oder der Anwiirter drei
Betriebskontrollen einschlieblich Probenahmen unter Aufsicht der zustindigen
Ausbildungsleiterin oder des zustindigen Aushildungsleiters sowie eines Mit-
gliedes des Priifungsausschusses nach § 13 Abs. 2 Satz 2 Nr. 1 selbstiandig mit
den rugelassenen Hilfsmitteln durchzufiihren. Die Betriebskontrollen sind in
einem Herstellerbetrieb und einer Handelseinrichtung sowie einer Gasistitte
oder einer Einrichtung zur Gemeinschaftsverpflegung durchzufiihren. Jede
Betriehskontrolle soll mindestens zwei Stunden davern. Die Anwiirterin oder
der Anwirter hat iiber jede Betriebskontrolle innerhalb einer vom Pritfungsaus-
schuss festgesetzten Frist selbstindig und unter Beachtung der einschligigen
Rechts- und Verwaltungsvorschriften einen schriftlichen Bericht anzufertigen
und der Ausbildungsleiterin oder dem Ausbildungsleiter auszuhindigen.

§ 20
Bewertung des praktischen Teils der Priifung

(1) Die Ausbildungsleiterin oder der Ausbildungsleiter fertigt iiber die
Durchfiihrung jeder Betriebskontrolle eine Wiederschrift an. Sie oder er ver-
sieht ferner jeden schriftlichen Bericht der Anwirterin oder des Anwérters mit
einem begriindeten Vorschlag fiir die Bewertung gemil § 11 und leitet die
Berichte dem Priifungsausschuss zu.

(2) Der Priifungsausschuss entscheidet {iber die abschliebende Bewertung.
Dias Ergebnis des praktischen Teils der Priifung ist das arithmetische Mittel der
einzelnen Bewertungen fiir die Betriebskontrollen. Das Ergebnis teilt die oder
der Vorsitzende des Priifungsausschusses der Anwlirterin oder dem Anwiirter
spitestens eine Woche vor Beginn des miindlichen Teils der Priifung mit.

§21
Miindlicher Teil der Priifung

(1) Die Anwirterin oder der Anwirter darf an der miindlichen Priifung nur
teilnehmen, wenn der schriftliche Teil und der praktische Teil der Priffung
jeweils mindestens mit ,,ausreichend” benotet worden sind: anderenfalls ist die
Priifung nicht bestanden (& 23 Abs. 3 MNr. 2).

(2) Der miindliche Teil der Pritfung erstreckt sich auf alle Ausbildungsin-
halte, die nach § 3 Abs. 2 der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung Gegenstand
des Vorbereitungsdienstes sind.

(3) Die oder der Vorsitzende des Priifungsausschusses leitet den miindlichen
Teil der Priifung. Die Priifungsdauer soll 30 Minuten fir jede Anwirterin und
jeden Anwirter nicht tiberschreiten. Der Priifungsausschuss entscheidet, ob die
Priifung als Einzel- oder Gruppenpriifung durchgefiilrt werden soll. Es sollen
in der Regel jedoch nicht mehr als drei Anwlirterinnen oder Anwirter gleich-
Zeitig gepriift werden.

10
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(4) Der miindliche Teil der Priifung ist nicht dffentlich. Die Ausbildungslei-
terin oder der Ausbildungsleiter soll als Zuhtrerin oder Zuhtrer teilnehmen.
Auberdem kinnen eine Vertreterin oder ein Vertreter der Ausbildungsbehiirde
und des Personalrats sowie die Fravenvertreterin, gegebenenfalls auch eine
Vertreterin oder ein Vertreter der Jugend- und Auszubildendenvertretung und
mit Zustimmung der oder des Vorsitzenden des Prilfungsausschusses weilere
mit der Aushildung oder dem Priifungswesen befasste Personen als Zuhbrerin-
nen oder Zuhdrer teilnehmen.

7
Bewertung des miindlichen Teils der Priifung

Der Pritfungsausschuss bewertet die miindliche Prifungsleistung gemdB & 11.

§ 23
Priifungsergebnis und Bestehen der Pritfung

(1) Der Priifungsausschuss stellt das Gesamtergebnis der Priifung gemil
5 11 fest. Hierbei sind die Leistungen der Anwiirterin oder des Anwiiriers wie
folgt zu gewichten:

1. die durchschnittliche Punktzahl der Leistungen aus der berufspraktischen

Unterweisung mit 10 vom Hundert,
2. die durchschnittliche Punktzahl der Leistungen des fachtheoretizschen
Unterrichts mit 20 vom Hundert,
3. das Ergebnis der Abschlusspriifung, und zwar
a) des schriftlichen Teils mit 20 vom Hundert.
b) des praktischen Teils mit 30 vom Hundert,
¢) des miindlichen Teils mit 20 vom Hundert.

(2) Der Priifungsausschuss kann von dem nach Absaiz | Satz 2 ermitielten
Ergebnis bhis zu einem Punkt abweichen, wenn dadurch die Leistung der
Anwirerin oder des Anwirters zutreffender gekennzeichnet wird. Die Abwei-
chung ist in der Priiffungsniederschrift zu begriinden.

(3) Die Priifung ist bestanden, wenn

1. die Gesamitnote mindestens ausreichend” lautet und

2. jeder der drei Priifungsteile mit mindestens ,.ausreichend” benotet worden

ist.

& 24
Miederschrift

Die oder der Vorsitzende des Priifungsausschusses hat eine MNiederschrift
iber den Ablauf und Inhalt der Priifung, die Zusammensetzung des Priifungs-
ausschusses und das Ergebnis zu fertigen. Die Niederschrift ist von den Mit-
gliedern des Priifungsausschusses zu unterzeichnen und zu der Ausbildungs-
akte zu nehmen.

84, Erg.Lig. (Dezember 2006 )
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§25
Bekanntgabe des Priffungsergebnisses, Priiffungszeugnis

(1) Die oder der Vorsitzende des Priifungsausschusses gibt nach Abschluss
der Priifung der Anwirterin oder dem Anwirter das Gesamtergebnis der Prii-
fung bekannt.

(2) Nach bestandener Priifung erhiilt die Anwirterin oder der Anwlirter vom
Priifungsausschuss ein Priifungszeugnis (Anlage 2).

(3) Mach nicht bestandener Pritfung erhiilt die Anwiirterin oder der Anwiirter
vom Priifungsausschuss unverziiglich einen schriftlichen Bescheid. Darin sind
die Ergebnizse der einzelnen Priifungsleistungen und die Priifungzinhalte anzu-
geben.

(4) Je eine Ausfertigung des Priiffungszeugnisses ist zu der Aushildungsakie
und zu der Personalakte der Anwiirterin oder des Anwirters zu nehmen.

& 26
Wiederholung der Priifung

(1) Die Priifung kann nur einmal wiederholt werden. Der Priifungsausschuss
kann bestimmen, dass Teile der Priifung, die mit mindestens ,ausreichend”
benotet worden sind, nicht wiederholt zu werden brauchen.

(2) Die Wiederholungspriifung soll frithestens drei Monate und splitestens
zwilf Monate nach Abschluss der ersten Priifung stattfinden. Der Vorberei-
tungsdienst verlingert sich bis zum Ende der Wiederholungspriifung. Die Aus-
bildungzbehiirde entscheidet auf Vorschlag des Priifungsausschusses iiber
Inhalt und Dauver der weiteren Ausbildung.

&27
Verhinderung, Riicktritt, Siumnis

(1 Ist die Anwirterin oder der Anwiirter durch Krankheit oder einen anderen
wichtigen Grund gehindert, die Priifung oder einzelne Priitfungsteile abzulegen,
hat sie oder er die Hinderungsgriinde in geeigneter Form dem Priifungsaus-
schuss unverziiglich nachzuweisen. Bei Krankheit ist dem Priffungsansschuss
ein drztliches Zeugnis vorzulegen. Der Priifungsausschuss entscheidet, ob ein
wichtiger Grund vorliegt.

(2) Legt die Anwirerin oder der Anwirter die Priifung oder einzelne Prii-
fungsteile aus wichtigem Grund nicht ab, entscheidet der Priifungsausschuss,
wann die Priifung oder einzelne Priifungsteile abzulegen sind. Absatz 1 Satz 3
findet Anwendung.

(3) Bricht die Anwlirterin oder der Anwldirter die Priifung oder einzelne Prii-
fungsteile aus wichtigem Grund ab, gilt die Priifung oder der Priifungsteil als
nicht abgelegt und ist an einem von der oder dem Vorsitzenden des Prifungs-
ausschusses neu zu bestimmenden Termin nachzuholen. Fiir nachzuholende
Arbeiten sind neue Aufgaben zu stellen. Absatz | Satz 3 findet Anwendung.

(4) Die Anwirterin oder der Anwiirter kann vor Beginn von der Priifung oder
einzelnen Priifungsteilen mit Genehmigung des Priiffungsausschusses zuriick-
treten. Die Genehmigung ist nur zu erteilen, wenn ein wichtiger Grund fiir den
Riicktritt vorliegt. Wird die Genehmigung nicht erteilt, gilt die Priifung oder der
Priifungsteil als nicht bestanden.
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(3) Nimmt die Anwiirterin oder der Anwiirter an einer Priifung oder einem
Priifungsteil nicht teil oder bricht sie oder er diese ab, ohne dass ein wichtiger
Grund vorliegt, gilt die Priifung oder der Priifungsteil als nicht bestanden.
Ahsatz | Satz 3 findet Anwendung.

&5 28
Ordoungswidriges Verhalten

(1) Tavschungshandlungen und Strungen des Priifungsablaufes hat die Auf-
sicht fiihrende Person festzustellen, zu unterbinden und der oder dem Vorsit-
zenden des Priifungsausschusses mitzuteilen. Liegt ein erheblicher Verstol vor,
kann die Aufsicht filhrende Person die Anwiirterin oder den Anwiirter von der
weiteren Teilnahme an der Priifung ausschliefien.

(2) Uber die Folgen einer Tduschungshandlung oder einer Stdrung des
Priifungsablaufes entscheidet der Priffungsausschuss. Er kann je nach der
Schwere des Verstofes die Wiederholung der Priifungsleistungen anordnen, fiir
eine oder mehrere Priifungsleistungen die Note . ungeniigend” erteilen oder die
Priifung fiir nicht bestanden erkliren.

(3) Hat die Anwiirterin oder der Anwiirter bei der Priifung getiuscht und wird
diese Tatsache erst nach der Aushiindigung des Priifungszeugnisses bekannt, so
kann die Priifung vom Prifungsavsschuss innechalb von drei Jahren nach
bekannt werden der Tiuschungshandlung fiir ungiiltig erkliict werden. Das Prii-
fungszeugnis ist vom Landesamt fiir Gesundheit und Soziales Berlin einzuzie-
hen.

§ 20
Rechtzstellung nach der Priifung

Bei Nichtbestehen der Laufbahnpriifung hat die Anwiirterin oder der Anwiir-
ter gegeniiber der Ausbildungsbehtrde innerhalb von zwei Wochen nach
Bekanntgabe des Bescheides nach & 25 Absatz 3 schriftlich zu erkliren, dass
sie oder er die Priifung wiederholen méchte. Erklirt die Anwiirterin oder der
Anwirter, die Priffung nicht wiederholen zu wollen, so endet der Vorberei-
tungsdienst wegen endgililtigen Nichtbestehens der Laufbahnpriifung mit
Ablauf der Erkliarungsfrist nach Satz 1.

Abschnitt IV
Schlussvorschriften

& 30
Ubergangavorschrift

Die bei Inkrafttreten dieser Verordnung bereits bestehenden Vorbereitungs-
diensie fiir die Laufbahn des mittleren Lebensmitielkontrolldienstes werden

§ 20: Neugef. durch Art. X Nr. 4 Buchst. fd. Ges. v. 19,3, 2009, GVEL 5. 70

89, Erg.Lfz. (April 2009}
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nach den vor Inkraftireten dieser Verordnung geltenden Vorschriften mit der
Maligabe beendet, dass

l. die berufspraktische Ausbildung auf der Grundlage der Anforderungen
des & | der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung und
2. der fachtheoretische Unterricht auf der Grundlage der Anforderungen des
% 3 der Lebensmittelkontrolleur- Verordnung
durchzufiihren sind.

§ 3l
Inkrafttreten, AuBerkrafttreten

(1) Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung im Gesetz- und
Verordnungsblatt fiir Berlin in Kraft.
(2)

§ 31 Abs. 2 Aufhebungsvorschrift
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Anlage 1
(zu § 8 Abs. 2 Satz 2)

Rahmenplan

fir die berufspraktische Unterwaisung

Ausbildungsstelle

Ausbildungsinhalt
(entzprechend § 1 Lebensmittelkontralleur-
Verordnung)

Vaterinar und Lebensmittelaufsichtsamter

der Bezirke

(berwachung des Verkehrs mit Lebensmit-
teln, Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mit-
teln und sonstigen Bedadfsgegenstanden
durch

+ Betriebskontrollen und Probenahmen, Si-
chersiellung/Beschlagnahme von Lebens-
mitteln, einschliefflich Oberwachung der
unschédlichen Beseitigung,

» sonsorische Prifung der Erzeugnisse im
Sinne des Lebensmittel- und Futtermittel-
gesstzbuches hinsichtlich einer Abwei-
chung von der Nomm;

« wginfache physikalische und chemische
Vomprifungen/Messungen  (Temperatur
Bestimmung des pH-Wens),

«  Prifung technologischer Vorgange unter
basonderer Bericksichtigung der Grund-
sitze des Hazard Analysis Critical Control
Point (HACCP kKonzepls;

+ Kontrolle der Einhaliung der Bestimmun-
gen ober den Schulz der Gesundheit, der
Hygiene, der Zusatzstoffe, der Bestrah-
lung, der Pflanzenschutz- und sonstigen
Mittel, der Stoffe mit pharmakologischer
Wirkung und der neuatigen Lebansmittel:

+ [Kontrolle der Einhaltung der Bestimmun-
gen dber die Kennzeichnung, Werbote
zum Schutz vor Tauschung, Bestimmun-
gen zur gesundheits bezogenen Werbung,

= Einleilung und Durchsetzung von Malk-
nahmen zur Untebindung von Rechtsyear-
letzungen, Einholen erfordedicher Aus-
kinfte, Einsichtnahme in geschaftliche
Avfzeichnungen, Prifung wvon Dokumen-
ten im Rahmen der Eigenkontrolle, Ober-
wachung von Lebensmittelimponen;

= Auswertung von Planungsuntedagen und
Bauzeichnungen;

=  Anzeige von Straftaten und Verfolgung
von Ordnungswidrigkeiten auf dem Ge-
biet des Lebensmittelrechis;

= Dokumentation der Aulendiensttatighei,
Anweandung von IT-Vearfahren.

84, Erg.Lig. (Dezember 2006)
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Bediner Baetriek fir Zentrale Gesundheitliche Organisation und Aufgaben der zustindi-

Aufgaben (BBGes) - Institut fir Lebensmittel, gen  Untersuchungseinrichtungen, die

Arzneimittel und Tierseuchen - Aufgaben im Rahmen der Lebensmittel
dberwachung wahmehmen;

« Verfolgung des Vormgangs der Bearbei-
tung von Proben vom Eingang bis zur ab-
schliefenden Beurtailung,

»  Gowlhrung sines Einblicks in die Unter
suchungsvorgange,

+ Durchfihrung sensorischer Prifungen;

« Vermittlung der Kenntnisse wesantlicher
Beansta ndungsgrinde,

« Durchfohrung der Prbennahme aus
Sicht der Untersuchungseinfchtung.

Gasundhaits- und Umwe tamter der Bazirke

Organisation und Aufgaben der for Hygie-
neg und Umweltmedizin zustindigen Be-
reiche,

+ Infektionsschutzgesetz, Belehrung wvon
Personal in Lebensmitielbetrieban;

+ Einblick in die Aufgabengebiete Wassor
Abwasserhygiena, Schadlingsbekam-
pfung, klinische Bakteriologie;

« Vermittlung von Kenntnissen bei der Be-
urteilung von Wasser fir Lebensmittelbe-
trigbe [/ Trnkwasser - Abgrenzung zu
COberflichen-, Brauch- und Abwasser,

» Indikatoren for Fakalverunmeinigungen.

Oberste zustindige Landesbehdrde fir die Aufgaben und Ornganisation der fir den

Lebens mittel Gbarwachung gesundheitlichen Verbraucherschutz und
die Lebensmitteliberwachung zustindi-
gen cbersten Landesbeh drde;

+ Einblick in die praktische Tatigkeit der
obesten Landeshehdde.
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Anlage 2
(Zu & 25 Abs. 2)

Landesamt fir Gesundheit und Soziales Berlin
Profungsausschuss fir den mittleren Lebensmittelkontralldienst
im Land Berlin

Zeugnis

(ber die Laufbahnprifung fir Beamtinnen und Beamte
des mitteren Lebensmitte!kontralldienstes

Hem/Frau
(Amis-/Dienstbezeichnung) {Worname, Zunama)

geboren am in

hat am

vor dem Prifungsaussschuss in Bedin die Laufbahnprifung fir den mittleren Lebemnsmittelkon-
trolldienst nach § 3 Abs. 3 der Lebensmittel kontralleur-Verrdnung (LKaerV') in Verbindung mit
der Verordnung Gber die Ausbildung und Prifung fir die Laufbahn des miltleren Lebansmittel-
kentroldienstes bestanden und dabel folgende Einzelnoten erzielt

1. Berufspraktische Unterasisung - “

2. Fachtheonetis cher Unterfcht - “

3. Schriftlicher Teil  der Prafung - “

4. Praktischer Teil  der Prafung - “

5 Mandlicher Teil  der Prafung - “

Gasaminote - b

Er/Sie hat hierdurch die Befahigung fir diese Laufbahn erworben.

Bedin, den

(Landessiegel)

(Untarschift desfder Vorsitzendan
des Prifungsausschusses)

84, Erg.Lfg. (Dezember 2006
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Stoffverteilungsplan

1. Allgemeine Rechtskunde, Allgemeines Verwaltungsrecht, Grundzilige des Ge-
meinschaftsrechts, Verwaltungstechnik einschlie3lich der automatisierten Da-
tenverarbeitung und Kommunikationstechnik

1.1 Recht, Rechtsquellen

1.2 Staats- und Verfassungsrecht

1.3 Rechts- und Sozialordnung

1.4 Recht der Europaischen Union

1.5 Verwaltung, Verwaltungs- und Verfahrensrecht
1.5.1 Wegweiser durch das Offentliche Dienstrecht

1.5.2 Einflhrung in die Verwaltungstechnik einschlie3lich Lesen und Anwendung von
Rechtsvorschriften

1.6 Qualitatsmanagement
1.7 EDV in der amtlichen Lebensmitteliberwachung
1.8 Berichtswesen, Aufbau eines Bescheides

1.9 Grundlagen der Beweissicherung am Beispiel der Tatortfotografie einschl. Moglich-
keiten der Zusammenarbeit mit der Polizeibehotrde

1.9.1 Befragungs- und Vernehmungstechniken

1.9.2 Verhalten als sachverstandige Zeugin / sachverstandiger Zeuge vor Gericht

2. Straf-, Strafprozess- und Ordnungswidrigkeitenrecht, Recht der 6ffentlichen Si-
cherheit und Ordnung

2.1 Straf- und Strafprozessrecht
2.2 Ordnungswidrigkeitenrecht
2.3 Recht der 6ffentlichen Sicherheit und Ordnung
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3.1

3.2

3.21
3.3

3.3.1
3.3.2
3.3.3
3.34
3.4
34.1
3.4.2
3.5
3.6
3.7
3.8
3.9
3.10

4.1
4.2

4.3

4.4
4.5

Recht des Verkehrs mit Lebensmitteln, Futtermitteln, Tabakerzeugnissen, kos-
metischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden einschlieRlich Weinrecht

Einfihrung in das Berufsbild der Lebensmittelkontrolleure/innen, Zusammenarbeit mit
Amitstierarzten/innen, wissenschaftlichen Sachverstindigen und anderen in der Le-
bensmitteliberwachung tatigen Personen

Grundlagen des Lebensmittelrechts, einschliel3lich LFGB und Hygienerecht mit EU-
Hygienepaket

Rechtssetzungsverfahren fir den gesundheitlichen Verbraucherschutz der EU

Durchflihrung der amtlichen Lebensmittelkontrolle und -Uberwachung unter rechtli-
chen Aspekten

Die Lebensmittelkette im Uberblick

Aufbau und Aufgaben der amtlichen Lebensmitteliiberwachung
Probenahmearten, Anforderungen
Lebensmittelmonitoring

Lebensmittelkennzeichnung
Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung
Los-Kennzeichnungsverordnung
Lebensmittelzusatzstoffe

Ruckstande und Kontaminanten

Weinrecht (Anbau, Kennzeichnung, EU-Vorschriften)
Verbraucherinformation und 6ffentliche Warnung
Schnellwarnsysteme der EU

Ubungen zum Lebensmittel- und Futtermittelrecht einschlieRlich Fallsimulation zur
interdisziplindren Zusammenarbeit mit anderen Behdrden und den Medien

Hygienerecht fur Lebensmittel tierischer Herkunft / EU-Hygienepaket

Grundlagen des Hygienerechts fir Lebensmittel tierischer Herkunft

Warenkunde: Fleisch und Fleischerzeugnisse einschlief3lich Wild, Gefligel und Hack-
fleisch, Handelsklassen fur Rindfleisch und Schweinehdlften sowie spezielle Hygiene
und Probenahme von Lebensmitteln tierischer Herkunft einschlief3lich Qualitatssiche-
rung in der Fleischwirtschaft

Lebensmittelchemische Aspekte bei Lebensmitteln tierischer Herkunft einschlief3lich
Auswertung von Gutachten

Nationaler Rickstandskontrollplan fur Lebensmittel tierischen Ursprungs

Fleischhygieneseminar
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5.1
5.2
5.3

6.1
6.2
6.2.1
6.3
6.4
6.5
6.6
6.6.1
6.6.2
6.6.3
6.6.4
6.6.5
6.6.6
6.7

6.8

6.9

6.10
6.11
6.12

Gewerbe-, Handelsklassen-, Preis- und Eichrecht

Preis- und Eichrecht
Handelsklassenrecht
Gewerbe-, Gaststatten- und Handwerksrecht

Warenkunde ,Technologie und spezielle produktbezogene Rechtskunde von
Lebensmitteln, einschliellich Sensorik

Sensorik

Milch und Milcherzeugnisse

Speiseeis

Eier und Eierprodukte

Fisch und Fischerzeugnisse

Obst und Gemise

Getranke

Aromen, Grundstoffe der Getrénke
Alkoholhaltige Getrénke

Mineral- und Tafelwéasser

Alkoholfreie Erfrischungsgetranke einschlief3lich Flaschenreinigung
Fruchtsafte, Fruchtnektare, Fruchtsirup
Kaffee, Tee, Kakao

Brot, feine Backwaren und weitere Lebensmittel auf Getreidebasis (einschliellich
Teigwaren)

Speisefette/Speisedle, Margarine- und Mischfetterzeugnisse, Mayonnaisen und ma-
yonnaisenhaltige Produkte, Feinkostsalate

Zuckerhaltige Lebensmittel, Honig, Konfitiren, Marmeladen und verwandte Erzeug-
nisse (Schokolade)

Gewidrze, Wirzmittel
Fertiggerichte, Suppen, Sol3en, Salate

Lebensmittel im Gesundheitsmarkt (Uberblick), einschl. Health Claims und Nahrwert-
kennzeichnungsverordnung

6.12.1 Diatetische Lebensmittel

6.12.2 Nahrungserganzungsmittel, Abgrenzung freiverkauflicher Arzneimittel

6.12.3 Funktionelle/angereicherte Lebensmittel

6.13
6.14
6.15

Neuartige Lebensmittel
Gentechnisch veranderte Lebensmittel
Bioprodukte
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7.1
7.2
7.3

8.1
8.2
8.3
8.4
8.5

8.6

8.7
8.8

9.1
9.2
9.3

10.

10.1
10.2

Warenkunde, Technologie und spezielle produktbezogene Rechtskunde von
Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden

Tabakerzeugnisse
Kosmetische Mittel

Bedarfsgegenstande

Lebensmittel- und Betriebshygiene (Rechtsvorschriften, Kontrollschwerpunkte,
Einleitung von MalRBnahmen)

Allgemeine Grundsatze (EU-Hygienepaket, nationale Vorschriften)
Lebensmittel- und Betriebshygiene in fleischverarbeitenden Betrieben
Hygiene in milchbehandelnden Betrieben (einschliel3lich Speiseeisbetriebe)
Lebensmittel- und Betriebshygiene in Béackereien/Konditoreien

Lebensmittel- und Betriebshygiene in sonstigen verarbeitenden Betrieben (u. a. Eier
verarbeitende Betriebe)

Lebensmittel- und Betriebshygiene in Kiichen und Einrichtungen zur Gemeinschafts-
verpflegung

Schankanlagenhygiene

Ubungen zur Kiichenhygiene

Umwelthygiene einschlie3lich rechtlicher Grundlagen

Pflanzenschutzmittel, Schwermetalle, Schadstoffe und Mykotoxine
Trinkwasser

Tierkdrperbeseitigung, Entsorgung von Speiseabfallen, einschliel3lich Abwasser
Strahlenschutzvorsorge

Erndhrungslehre

Ernéahrungslehre einschliellich ihrer biologischen Grundlagen
Haltbarmachung der Lebensmittel, Temperatur-Messung im Lebensmittelbereich
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11. Mikrobiologie und Parasitologie, Verhiitung und Bekampfung Ubertragbarer
Krankheiten, Desinfektion, Sterilisation und Schéadlingsbekampfung

11.1  Grundlagen der Mikrobiologie

11.2 Mikrobiologische Einflisse auf Lebensmittel

11.3 Biologie und Verhalten von Schadlingen

11.4 Schadlingsprophylaxe und Schadlingsbekédmpfung

11.5 Gesundheitsrisiken durch Kontamination von Lebensmitteln (IFSG) mit Ubungen
11.6 Grundlagen der Reinigung und Desinfektion

11.7 Verhitung und Bekampfung von Krankheiten, die durch Lebensmittel Ubertragen
werden kdénnen

12. Amtliche Kontrollen einschl. Betriebliche Eigenkontrollsysteme

12.1 Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte
12.2  Qualitatssicherung, Kontrolle der Kontrollsysteme einschlieflich Ubungen
12.3 Betriebswirtschaftliche Grundlagen / Buchfiihrung

13. Einfihrung in die psychologischen Grundlagen der Uberwachungstatigkeit,
insbesondere in Kommunikations- und Konfliktldsungstechniken

13.1 Methoden der Gesprachsfiihrung
13.2  Psychologischen Grundlagen der Uberwachungstéatigkeit
13.3 Konfliktlosungstechniken
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Lehr- und Lernmittel

Fur den Unterricht sind folgende Rechtsvorschriften in der jeweils aktuellen Fassung
mitzubringen:

Grundgesetz der Bundesrepublik Deutschland 4,60 Euro
Herausgeber: Bundeszentrale fiir politische Bildung, Berli- (Versandkosten),
ner Freiheit 7, 53111 Bonn kostenfrei im Internet ver-

fugbar

VwWVIG, VWGO - Verwaltungsverfahrensgesetz, Verwal-

tungsgerichtsordnung mit Verwaltungsvollstreckungsgesetz

(dtv 5526)

Verlag C.H. Beck, Miinchen 5,50 Euro

OWiG - Gesetz tiber Ordnungswidrigkeiten (dtv 5022)
Verlag C.H. Beck, Minchen 7,50 Euro

StPO - Strafprozessordnung (dtv 5011)
Verlag C.H. Beck, Minchen 6,50 Euro

Lebensmittelrecht - Bundesgesetze und -verordnungen
sowie EU-Recht Gber Lebensmittel (einschl. Wein), Tabak-
erzeugnisse, kosmetische Mittel und Bedarfsgegenstéande
(Loseblatt-Textsammlung)

Verlag C.H. Beck, Minchen Grundwerk 78,00 Euro
Sicherheits- und Ordnungsgesetz verschieden,
des entsendenden Bundeslandes i.d.R. kostenfrei im

Internet verfugbar

Zur Vertiefung der Lehrinhalte im Rahmen des Selbststudiums wird die neueste Aufla-
ge folgender Literatur empfohlen:

Arens-Azevedo, U./Joh, H.
Mit HACCP sicher am Ziel (ISBN 3-875/6-682-5)
Matthaes-Verlag, Stuttgart 29,00 Euro

aid-Hefte

»Fleisch und Fleischerzeugnisse®,

.Geflugelfleisch®,

.Haltbarmachung von Lebensmitteln“

Deutsche Vertriebsgesellschaft fir Publikationen und Filme

mbH, Birkenmaarstraflie 8, 53340 Meckenheim je Heft ca. 2,00 Euro

.Lebensmittelhygiene transparent gemacht”
Bundesverband der Lebensmittelkontrolleure e.V.
HerderstralRe 1 a, 38350 Helmstedt 24,90 Euro
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Heeschen, B.
Handbuch Lebensmittelhygiene,
Loseblattsammlung 3 Ordner mit CD-Rom

Behr’'s Verlag, Hamburg Grundwerk 159,50 Euro
Kramer, J.

Lebensmittel-Mikrobiologie

UTB Uni-Taschenblicher, Stuttgart 29,90 Euro

Vollmer, G. u.a.

Lebensmittelfihrer 1:

Obst Gemise, Getreide, Brot, Wasser, Getranke

Thieme-Verlag, Stuttgart 19,90 Euro

Vollmer, G. u.a.
Lebensmittelfiihrer 2:
Fleisch, Fisch, Eier, Milch, Fett, Gewiirze, SuRwa-

ren
Thieme-Verlag, Stuttgart 19,90 Euro
Meyer, A.-H.

Lebensmittelrecht - Leitfaden fur Studium und

Praxis

Wissenschatftliche Verlagsgesellschaft mbH,

Stuttgart 23,50 Euro
Suckow, H.

Allgemeines Verwaltungsrecht und Verwaltungs-

rechtschutz

Deutscher Gemeindeverlag, Kéln

Kohlhammer, Stuttgart 18,00 Euro

Wieser, Raimund
Verfolgung von Lebensmittelverstt3en
WiRRner-Verlag, Augsburg 19,80 Euro

Moller, Manfred/Wilhelm, Jurgen

Allgemeines Polizei- und Ordnungsrecht.

Mit Verwaltungszwang und Bescheidtechnik

Kohlhammer, Stuttgart 26,00 EUR

1. Skripte/Lehrbriefe

Zu den einzelnen Fachthemen bzw. -gebieten werden von den Dozenten/innen je
nach ihrer didaktischen Funktion vor, wahrend oder nach dem Unterricht Skripte
oder Lehrbriefe verteilt.
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Allgemeine Hinweise

Informationen

Im Eingangsbereich Haus 6A ist das Serviceblro der Verwaltungsakademie Berlin
erste Anlaufstelle fur Informationen und Auskinfte zu Lehrgdngen, Kursen und Se-
minaren. Gegenuber dem Serviceburo befinden sich drei Schaukasten an der Wand.

Hier kdnnen Sie Zeit und Ort lhres Unterrichts dem Tagesplan entnehmen, wenn sich
der Stundenplan einmal gedndert haben sollte.

Horsale

Die Horséale befinden sich im Gebaude 6A.

Kantine

Im Erdgeschoss des Hauses 1 befindet sich die Kantine im Foyer.

Telefone

Von den Flur-/Wandapparaten in den Horsaaletagen konnen Gesprache im internen
Netz gefuhrt werden.

\

Bibliothek

Im Haus 6B befindet sich die Bibliothek der Hochschule fir Wirtschaft und Recht
(HWR, Tel.: 9021 — 4213), die von den Lehrgangsteilnehmern/innen der Verwal-
tungsakademie Berlin zu den regelmafRigen Offnungszeiten genutzt werden kann.
Sie erhalten einen Bibliotheksausweis.

Offnungszeiten
Montag, Mittwoch: 09.30 — 17.30 Uhr
Dienstag, Donnerstag: 08.00 — 17.30 Uhr
Freitag: 10.00 — 16.00 Uhr

(Wahrend der vorlesungsfreien Zeit gelten andere Offnungszeiten!)

Rauchen ist im Interesse der Horer/innen und Dozenten nur auf3erhalb der Ge-
baude gestattet.
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So finden Sie uns

Die Verwaltungsakademie befindet sich im ,Bildungs- und Verwaltungszentrum Friedrichs-
felde” im Bezirk Lichtenberg (N&he Tierpark Friedrichsfelde).

Sie erreichen uns lber folgende Eingange:

Einfahrt Gensinger Stral3e,
Einfahrt Alfred-Kowalke-Straf3e oder
Bushaltestelle , Verwaltungszentrum*

Die Veranstaltungen finden im Haus 6A statt. Den jeweiligen Veranstaltungsort ent-
nehmen Sie den Tagesplanen am Eingang, weitere Fragen werden Ihnen im Service-
biro gerne beantwortet.

Fahrverbindungen:

U] U 5 bis Bahnhof ,Friedrichsfelde" (Anschluss Bus 194)
Alexanderplatz - Fahrzeit 14 min - 0 Friedrichsfelde
[ Friedrichsfelde - FuRBweg 15 min - Verwaltungszentrum
(S) S 5,S 7, S 75 bis Bahnhof ,Friedrichsfelde Ost* (Anschluss Bus 194)
© Alexanderplatz - Fahrzeit 16 min - © Friedrichsfelde Ost
O Friedrichsfelde Ost -  FufRweg 15 min - Verwaltungszentrum
fi==p] Linien M17, 27, 37 bis Haltestelle , Tierpark Berlin“
© Schdneweide - Fahrzeit 18 min - oo Tierpark Berlin
@ Tierpark Berlin - FuBweg 7 min - Verwaltungszentrum
Linien 108, 194 bis Haltestelle ,Bildungs- und Verwaltungszentrum*
(SRR -
10 min. (B Parkplaiz - I
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-———TI———__’L e mmmmememmmETETITIINT - ||
Tunrel _! I — | |
| = | 194 . | |
| 2 | Haus 1: EG Kantine | ! II
L e | " 3.0G Verwsltung VAk ' |
|I < | A | ]
- ™~
| _
| Wohngehist ' 1 184
II | kY Haus BA Harsaalgebaude
|| II g Haupteingang J
|
II I| .
ms | I| .
/1E-n'n. | —
_——_I ._ "
- Aifrad-rowalke-SU B
I—— i rﬁ—m-_?. 27,27







Qualifizierung jetzt!

Aus- und Fortbildung fir den &ffentlichen Dienst

» auf hohem fachlichen Niveau

» kompetent

* Oraxisorientiert

Ihre Verwaltungsakademie Berlin

Ausbildungszentrum



